Inspiration

Cépage: 100% syrah

Aqe des vignes: 10-15 ans

Type de sol:

Alluvions caillouteuses du quater-
naire; Haute et moyenne ter-
rasses déposees par le Rhone et
I'lsere, cailloutis surmontés d’
une frange altérée de teinte
brune, réserve hydrique va-
riable.

Vinification:

pré fermentaire a froid pendant
3-4 jours, puis depart en fer-
mentation en levure indigéne.
Vinification traditionnelle (remontage et
quelques pigeages) puis décuvage dés que
la fermentation alcoolique est terminée.
Elevage 80% en cuve inox et 20% en fUts.

Dégustation:

Rouge profond violaceé, nez intense de
fruits rouges, vins élégant et fruité finissant

i . .
,G Domaine de la ville rouge

355, route de la ville rouge 26600 Mercurol
Tel: 04 75 07 33 35
email: la-ville-rouge@wanadoo.fr

Crozes-Hermitage

Grape variety : 100% syrah

Age of vines : 10 to 15 years

Soil :

Alluvial pebbly deposit of quaternary. Height and
medium terraces deposit by the Rhone and Isere

river.

Vinification :

Cold post-fermentation during 3-4 days, starting

fermentation with natural yeast. Classical

winemaking (pumping-over and treading), devatting

at the end of he alcoholic fermentation. Age 80% in

stainless steel tank and 20% in barrels.

Tasting :

Intense red, purplish, red fruit nose.

Refined wine



